
Passito Bianco Veneto

Diesen  Wein  erhält  man  nach  dem  Keltern  von  Garganega-, 
Trebbiano di Soave-, Cortese- und Malvasia-Trauben, die bis März 
einer Trocknung unterzogen werden.  Die Gärung erfolgt  auf dem 
Trester  und  dann  kommt  der  Wein  für  drei  Monate  in  Barrique-
Fässer. Es ist ein ausgezeichneter Dessertwein.

FLASCHENTYP: Borgognotta klein 0,50 l 
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